Valentijn menu 2023

Huisgemaakte carpaccio van runder ribeye met
pesto, rucola, truffelmayonaise

* %k %k 3k

Visvangst van de dag met een mosterd saus
geserveerd

OF

Biefstuk van de Grill met een bospaddenstoelen
saus

* %k %k 3k

Romantisch dessert van de chef

€ 43,50



