
Kerstmenu 2025
U kunt bij ons zelf uw 3- of 4 gangen kerstdiner samenstellen. 
3 gangen, voor – hoofd – nagerecht   € 54,50 
4 gangen, voor – soep – hoofd – nagerecht   € 59,50 
4 gangen, voor – tussen – hoofd – nagerecht    € 62,50 

Voorgerechten
• CombinaƟe van gerookte vissoorten
• Carpaccio van knolselderij gemarineerde geitenkaas en crunchy walnoten
• Steak tartaar, krokantje oude kaas, crème van eigeel, truffel mayonaise
• Proeverij van huisgemaakte wild gerechtjes

Soep
• Runder bouillon gevuld met rundvlees
• Licht gebonden schorsenerensoep met uitgebakken spekjes

Warm tussengerecht
• CombinaƟe van gemarineerde gamba’s en coquille en saus van langousƟne

Hoofdgerechten
• Snoekbaarsfilet op de huid gebakken met een saus van riesling en een vleugje appelstroop.
• Biefstuk van het black Angus rund van de grill met jus van bospaddenstoelen
• Herten biefstuk in combinaƟe met goulash en hete bliksem
• Vegetarische curry met zoete aardappel en Jack fruit

Dessert
• Grand dessert van de chef

Voor de kinderen hebben we een speciaal kindermenu.
Dieetwensen, laat het ons weten!


